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30 Stunden Mazeration, danach spontan im Edelstahltank vergoren. 14

Monate auf der Feinhefe gelagert.

BESONDERHEIT

SENSORIK

EMPFEHLUNG

ALKOHOLGEHALT
SAURE

RESTSUSSE
GESCHMACK
TRAUBEN

BODEN

QUALITAT

GUTESIEGEL

Salziger, knochentrockener, kriftiger Riesling.

Strahlendes Goldgelb. Aufgrund seiner Jugend und Komplexitit
wirkt er noch etwas verschlossen und darf gerne in eine Karaffe
umgefiillt und aus einem gréferen Glas genossen werden.
Kompakte steinige Mineralitit, exotische Fruchtnuancen von
Mango, Limone und Kumquat, aber auch deutliche Apfel- und
Weinbergspfirsich-Aromen machen den Auftakt. Es folgen
Ingwer, Zitronengras, weifSer Pfeffer und ein Hauch wilde
Minze, fast Menthol. Der Duft einer ganzen Sommerwiese in
voller Bliite lisst ihn besonders reizvoll erscheinen. Ein
wunderbar lagerfihiger Tropfen, der mit Reife noch gewinnen
wird und zu anspruchsvoller Kiiche vortreftlich harmoniert.

Kiirbisrsti mit gebackenen Zucchini, Kalbsgeschnetzeltes mit
Orangen, Cognac-Rahm und Reis, Fasan mit Ananas-Riesling-
Kraut und jungen Kartoffeln, Kaisergranat mit Krustentiersauce
und Fenchelmus, Seeteufel-Medaillons mit Sherry-Essig-Sauce,
glaciertem Chicorée und Orangenspalten.

12,5 % vol
63g/l
2,7 g/l
trocken
Riesling

Diinne steindurchsetzte Lossauflage auf kalkhaltigem Grund. So
ziemlich unser steilster Weinberg.
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UBERZEUGUNG IST SEIT DREI
GENERATIONEN UNSER ANTRIEB FUR
NATURGEMASSEN WEINBAU.

Als Deutschlands iltester, nach 6kologischen Richtlinien arbeitender Weinbaubetrieb, kénnen wir guten
Gewissens sagen: Wir hinterlassen unseren Kindern wirklich blithende Landschaften. Eine solide Basis, ein
echtes Geschenk und eine Verpflichtung. Unsere Reben stehen auf den fruchtbaren L6£b6den rund um
Mettenheim. Wir erhalten die biologische Aktivitit unserer Béden mithilfe der Natur: Das Geheimnis liegt
dabei im richtigen Einsatz von Mist, Kompost, Stroh und Griindiingungspflanzen. Mit diesen organischen
Materialien steigern wir den Humusgehalt des Bodens. Das Ergebnis ist ein ,,garer” Boden mit stabilen
Kriimelstrukturen. So erhalten unsere Weine eine tiefere Prigung durch ihr Terroir. Unsere Spitzenlagen
wurden nie flurbereinigt - Hecken, Béschungen, Mauern und Begriinungspflanzen bieten vielen niitzlichen
Tieren eine ideale Lebenswelt.
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