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OKOLOGISCHE WEINE
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TROCKEN

Okologisch bewirtschaftete Weinberge im Osten Rheinhessens. Die

Trauben entrappen wir und legen die Maische zur Girung mit den

Schalen in grof3e Stahltanks ein. Durch regelmifiges Durchmischen

extrahieren wir die wertvollen Inhaltstoffe und auch die kriftige Farbe aus
den Schalen. Nach dem Keltern reift der Wein zu 70% im Edelstahl, zu
30% im groflen Holzfass.

BESONDERHEIT Die neue Sorte der 80er Jahre, Kirsche und Pflaume - sehr

fruchtbetont
SENSORIK Tiefdunkles Violettrot. Charmante Fruchtfiille von dunklen

Friichten wie Brombeeren, Cassis, schwarzen Kirschen sowie

dunkles Pflaumenmus mischen sich mit Holunderholz und

Pfingstrosen, Gewiirznelken und Pfeffer. Der saftige Gaumen

lebt von viel charmanter Frucht und einer geschliffenen Siure-

und Tanninstruktur.
EMPFEHLUNG Ein sehr guter Begleiter wiirziger Speisen. Kalte Platten mit

Schinken und Kisen, dazu Bauernbrot, rote Paprika gefiillt mit

Hirse und Thymian, Wachtelbriistchen auf Linsensalat,

Blitterteigpastetchen mit Schinken und Kise gefiille,

Flammkuchen oder Quiche Lorraine ‘
ALKOHOLGEHALT 13 %vol SANDER
SAURE 5,3g/1 Dpryeteter '
RESTSUSSE 4g/l
GESCHMACK trocken
TRAUBEN Dornfelder
TRINKTEMPERATUR 18°C
BODEN Vornehmlich Léssboden, Sand, Kies und Lehm
QUALITAT QBA
GUTESIEGEL BIO
SANDER - skologische Weine Telefon: +49 (0) 6242 1583 ' "‘ Mitglied im Verband DE-OKO0-022
In den Weingirten 11 Fax: +49 (0) 6242 6589 ‘J Naturland e.V. Deutschland

A

67582 Mettenheim info@sanderweine.de Naturland Nr. 67001 W Landwirtschaft

www.sanderweine.de



UBERZEUGUNG IST SEIT DREI
GENERATIONEN UNSER ANTRIEB FUR
NATURGEMASSEN WEINBAU.

Als Deutschlands iltester, nach 6kologischen Richtlinien arbeitender Weinbaubetrieb, kénnen wir guten
Gewissens sagen: Wir hinterlassen unseren Kindern wirklich blithende Landschaften. Eine solide Basis, ein
echtes Geschenk und eine Verpflichtung. Unsere Reben stehen auf den fruchtbaren L6£b6den rund um
Mettenheim. Wir erhalten die biologische Aktivitit unserer Béden mithilfe der Natur: Das Geheimnis liegt
dabei im richtigen Einsatz von Mist, Kompost, Stroh und Griindiingungspflanzen. Mit diesen organischen
Materialien steigern wir den Humusgehalt des Bodens. Das Ergebnis ist ein ,,garer” Boden mit stabilen
Kriimelstrukturen. So erhalten unsere Weine eine tiefere Prigung durch ihr Terroir. Unsere Spitzenlagen
wurden nie flurbereinigt - Hecken, Béschungen, Mauern und Begriinungspflanzen bieten vielen niitzlichen
Tieren eine ideale Lebenswelt.
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