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Todserve

MERLOT
TROCKEN

SANDER

OKOLOGISCHE WEINE

30 Monate im Barriquefass, danach weiter 6 Monate auf der Flasche

gereift.
BESONDERHEIT Wenn es bisher die feine Wuchtbrumme noch nicht gab: Hier
ist sie. Internationales Kaliber aus Rheinhessen.
SENSORIK Gedecktes Granatrot mit Aufhellungen zum Rand hin und
ziegelroten Reflexen. Warme und charmante Aromen in der
Nase, von getrockneten Feigen, Dorrpflaume, Pflaumenmus
und orientalischen Gewiirzen, befliigelt von einer duftigen
Himbeernote, Veilchen und Holundermark. Mit dem nétigen
Sauerstoftkontakt treten Aromen von Triiffel, Holzrauch,
Kamin und Leder hinzu. Auf der Zunge bietet sich uns ein
Wechselspiel von dichter Frucht, anregender Sdure und einer
feinen Fruchtsiifle, die Gerbstoffstruktur wirkt feinkérnig und
abgeschliffen. Ein Wein, der den Verkoster angenehm
herausfordert und sich vortrefflich mit gehobenerer Kiiche
kombinieren lisst.
ALKOHOLGEHALT 14,5 % vol
SAURE 5,7/l
RESTSUSSE 0,5g/1
GESCHMACK trocken
TRAUBEN Merlot
TRINKTEMPERATUR 18°C
BODEN Besonders fruchtbare, humusstarke Parzelle, nicht flurbereinigt,
sondern wild und urspriinglich
QUALITAT QBA
GUTESIEGEL BIO
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UBERZEUGUNG IST SEIT DREI
GENERATIONEN UNSER ANTRIEB FUR
NATURGEMASSEN WEINBAU.

Als Deutschlands iltester, nach 6kologischen Richtlinien arbeitender Weinbaubetrieb, kénnen wir guten
Gewissens sagen: Wir hinterlassen unseren Kindern wirklich blithende Landschaften. Eine solide Basis, ein
echtes Geschenk und eine Verpflichtung. Unsere Reben stehen auf den fruchtbaren L6£b6den rund um
Mettenheim. Wir erhalten die biologische Aktivitit unserer Béden mithilfe der Natur: Das Geheimnis liegt
dabei im richtigen Einsatz von Mist, Kompost, Stroh und Griindiingungspflanzen. Mit diesen organischen
Materialien steigern wir den Humusgehalt des Bodens. Das Ergebnis ist ein ,,garer” Boden mit stabilen
Kriimelstrukturen. So erhalten unsere Weine eine tiefere Prigung durch ihr Terroir. Unsere Spitzenlagen
wurden nie flurbereinigt - Hecken, Béschungen, Mauern und Begriinungspflanzen bieten vielen niitzlichen
Tieren eine ideale Lebenswelt.
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