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CHARDONNAY
TROCKEN

¢

SANDER

OKOLOGISCHE WEINE

Meine Lieblingsparzelle im Schlossberg, klein aber fein, kalkhaltiger

Untergrund, schwachwiichsiger Chardonnay, ein Kleinod zwischen

Boschungen. Handlese, entrappt und 10 % Beeren dem Saft zugegeben, in

franzosichen Tonneaus und einer Amphore vergoren. Reift 12 Monate

auf der Feinhefe, wird unfiltriert abgeftllt.

BESONDERHEIT Texturbetonter, grofler Wein mit feiner Mineralik
SENSORIK Die goldgelbe Farbe des Weines verspricht schon einmal ein
wunderbares Aroma. In der Nase kann man eine Holzwiirze,
Safran und Kardamom wahrnehmen. Nachdem er
Sauerstoftkontakt gehabt hat, entfalten sich die fruchtigen
Noten reifer Aprikosen, Orangenschalen und Vanille. Sein
Gaumen ist saftig ausladend, ausbalanciert durch die stabile
Siure aufgrund des vorangegangenen Holzausbaus. Die feine
Textur und der komplexe, lange Abgang machen den Genuss
vollkommen.
EMPFEHLUNG Muskatkiirbis-Suppe mit Macadamia-Crunch, Wildgalantine
mit eingelegten Gewiirzorangen, gegrillter Octopus auf Mais
und Minze, Ente unter der Gewtirzkruste mit Aprikosen und
Ingwer, BBQ-Ribs bestrichen mit siifflicher Tomaten-Paprika-
Marinade.
ALKOHOLGEHALT 13,5 % vol
SAURE 5g/l
RESTSUSSE 0,4 g/l
GESCHMACK trocken
TRAUBEN Chardonnay
TRINKTEMPERATUR 10°C
BODEN Windgeschiitzte Nord-Siid gezeilte 25-jihrige Anlage auf stark
kalkhaltigem, tiefgriindigem Untergrund
QUALITAT QBA
GUTESIEGEL BIO
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UBERZEUGUNG IST SEIT DREI
GENERATIONEN UNSER ANTRIEB FUR
NATURGEMASSEN WEINBAU.

Als Deutschlands iltester, nach 6kologischen Richtlinien arbeitender Weinbaubetrieb, kénnen wir guten
Gewissens sagen: Wir hinterlassen unseren Kindern wirklich blithende Landschaften. Eine solide Basis, ein
echtes Geschenk und eine Verpflichtung. Unsere Reben stehen auf den fruchtbaren L6£b6den rund um
Mettenheim. Wir erhalten die biologische Aktivitit unserer Béden mithilfe der Natur: Das Geheimnis liegt
dabei im richtigen Einsatz von Mist, Kompost, Stroh und Griindiingungspflanzen. Mit diesen organischen
Materialien steigern wir den Humusgehalt des Bodens. Das Ergebnis ist ein ,,garer” Boden mit stabilen
Kriimelstrukturen. So erhalten unsere Weine eine tiefere Prigung durch ihr Terroir. Unsere Spitzenlagen
wurden nie flurbereinigt - Hecken, Béschungen, Mauern und Begriinungspflanzen bieten vielen niitzlichen
Tieren eine ideale Lebenswelt.
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